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REPAS des   aldutes


des 20 août midi et soir


 et 21 août  midi   2011  


le 20 août midi


      


   ENTREE  


    


Saumon melon crème Tzatziki  


PLAT 


Cabillaud à la pêche jaune 


    


DESSERT 


Parfait glacé abricot moelleux vanille  





le 20 août soir REPAS CONCERT 





Mise en bouche 


 


 5 ENTREES  et  5 PLATS au  choix à la carte selon arrivages 





    


DESSERT 


Gâteau d ‘anniversaire


Entremet framboise et entremet chocolat intenses  





le 21 août  midi





ENTREE  


    


 	Tartare aux deux Saumons citron vert et coriandre  


PLAT 


Crumble d’agneau coulis de poivron 


    


DESSERT 


Farandole de   fruits frais 


    
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REPAS des   enfants


des 20 août midi et soir


 et 21 août  midi   2011  


le 20 août midi


PLAT 


Cabillaud à la pêche jaune 


    


DESSERT 


Crème Brulée





le 20 août soir REPAS CONCERT 





 PLAT  


Blanc de volaille en sauce  et accompagnement


    


DESSERT 


Gâteau d ‘anniversaire


Entremet framboise et entremet chocolat intenses  





le 21 août  mid





PLAT 


	Poisson ou viande 


     


DESSERT 


Glace ou sorbet


    
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